PROSECCO DOC
EXTRA DRY

CRU Millesimato

Tipologia: VINO BIANCO SPUMANTE - EXTRA DRY
Regione: VENETO (TREVISO)

Denominazione: PROSECCO DOC

Presa di spuma: METODO CHARMAT

Gradazione alcolica : 11% vol.

Zuccheri: 16 g/I

Temperatura di servizio: 6-8°C.

Abbinamenti: OTTIMO APERITIVO, IDEALE A TUTTO
PASTO IN ABBINAMENTO A FRUTTI DI MARE E CARNI
BIANCHE.

E' UN VINO CON BUONA SPUMA, ELEGANTE ED
EQUILIBRATO. IL SAPORE E' MORBIDO ED UN GIUSTO
LIVELLO D'ACIDITA' RENDE ARMONICO IL GUSTO. NEL
COMPLESSO E' LEGGERO, MA CON UNA BUONA
STRUTTURA E PERSISTENZA RETROLFATTIVA.

BOTTIGLIA: 0,75LT.
PALLET: 80 CARTONI x 6 BOTTIGLIE
CODICE: 217

Val d’Oca S.r.l.

Via per S.Giovanni, 45

31030 S.Giovanni di Valdobbiadene (TV)
Tel. 0423.982070 — Fax 0423.982097
e.mail: valdoca@valdoca.com

website: www.valdoca.com
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