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VALDOBBIADENE 
PROSECCO SUPERIORE DOCG    MILLESIMATO 

 
Tipologia: VINO SPUMANTE DI QUALITA’ DEL TIPO AROMATICO – EXTRA DRY 
Regione e denominazione: VENETO – VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G. 
Uve: 100% GLERA  
Presa di spuma: METODO CHARMAT  
Gradazione alcolica : 11% vol.               Zuccheri: 16 g/l 
Temperatura di servizio: 6-8°C. 
Abbinamenti: OTTIMO APERITIVO, IDEALE A TUTTO PASTO, IN ABBINAMENTO A FRUTTI DI MARE E CARNI BIANCHE.   DOPO ATTENTA CERNITA E PRESSATURA DELLE MIGLIORI PARTITE D’UVA DELL’ANNATA E DOPO FERMENTAZIONE A TEMPERATURA CONTROLLATA, SI OTTIENE UN VINO CHE ESPRIME LE MIGLIORI CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE DEL PROSECCO. QUESTO VINO NOI LO UTILIZZIAMO PER PRODURRE IL MILLESIMATO, SPUMANTE OTTENUTO IN PUREZZA VARIETALE E IN ASSOLUTO RISPETTO DELL’ANNATA DI PRODUZIONE. LA RIFERMENTAZIONE AVVIENE IN AUTOCLAVI PER CIRCA 40 GIORNI IN MODO DA ESALTARE GLI AROMI DELL’UVA. IL PERLAGE È FINE E PERSISTENTE ED IL COLORE PAGLIERINO SCARICO. L’AROMA ELEGANTE RICORDA LA MELA ED I FIORI CAMPESTRI. IL GUSTO È ARMONICO, SAPIDO, MORBIDO E LEGGERMENTE ACIDULO.  
BOTTIGLIA: 0,75 LT. PALLET: 95 CARTONI x 6 BOTTIGLIE                     CODICE: 221              

BOTTIGLIA : 0,375 LT.  PALLET: 65  CARTONI  x 12  BOTTIGLIE                       CODICE: 230              BOTTIGLIA: 1,5 LT.  (CON ASTUCCIO CARTONE) PALLET: 40  CARTONI x 6 BOTTIGLIE           CODICE: 224           

BOTTIGLIA: 3 LT. (CON CASSETTA IN LEGNO) PALLET: 10 CARTONI x 8 BOTTIGLIE                         CODICE: 223                    


